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Tarkastuksen perusteet

Valvontasuunnitelman mukainen tarkastus

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Aloitustarkastus!
Toiminnalle on laadittu kirjallinen omavalvontasuunnitelma, joka on tarkastettavissa
elintarvikehuoneistossa. Omavalvontasuunnitelma on tehty 15.6.2025.

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.1. Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastuksessa kaytiin lapi ruokailutila, keittid, elintarvikkeiden sailytystilat ja siivousvalineiden sailytys.

Tilat soveltuvat elintarvikehuoneistotoimintaan.

2.2. Tilojen ja rakenteiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston rakenteiden ja tilojen kunto on hyva.
Apukeittion lattiat eivat olleet viela valmiit, ja operaattorilla oli vaikeuksia lattiaurakoitsijoiden kanssa,
mutta suunnitelmia lattian korjaamiseksi on tehty toisen yrityksen kanssa.

2.3. Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tyévalineiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Kalusteiden (kaapistot, tydskentelytasot jne.), laitteiden (uunit, liedet jne.) ja tydvélineiden (astiat,
leikkuulaudat, veitset jne.) soveltuvuus ja riittavyys toimintaan ndhden on kunnossa. Kalusteiden,
laitteiden ja tydvalineiden pinnat ja osat olivat hyvassa kunnossa.
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3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS

3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja jarjestys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tiloissa vallitsee hyva yleinen siisteys, puhtaus ja jarjestys.

3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tydvalineiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston tydvalineet, laitteet ja pinnat olivat puhtaita.

3.5. Haittael&dinten torjunta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Haittaeldimia tai niihin viittaavia merkkeja ei ollut havaittavissa. Ulkopuolinen yritys hoitaa jyrsijat
(AssaKp - sopimus 3 kertaa vuodessa tai |6yddsten sattuessa useammin).

3.6. Jatehuolto
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Jatehuolto on vaatimusten mukainen.
Asiaa hoitaa L&T Oy, kaytettyjen 6ljyjen kerdyksen hoitaa Suomen Kasvidljykierratys Oy, Loimaa.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS
4.1. Henkildkunnan tydtapojen hygieenisyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunta toimii elintarvikehuoneistossa hygieenisesti. Tarkastuksen aikana ravintolan keittio ei ollut
auki.

4.2. Késihygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kasienpesupisteet toimivat ja niiden varustelu on kunnossa.

4.3. TyOvaatteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunnalla, joka tydskentelee elintarvikkeiden kasittelyalueella, on tydhon soveltuvat vaatteet ja
tarvittaessa suojavaatteet (t-paita, esiliina, kengat, hanskat). Ohjeet tasta asiasta on kuitenkin lisattava
omavalvontasuunnitelmaan.

4.4, Henkildkunnan terveydentilan seuranta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkil6t, joiden tiedetéan tai epailladn kantavan elintarvikkeiden valityksella tarttuvaa tautia, eivat
kasittele elintarvikkeita tai oleskele mistaan syysta elintarvikkeiden kasittelyalueella
elintarvikehuoneistossa, jos on olemassa suoran tai epasuoran saastumisen vaara.

Henkildstolla on toistaiseksi voimassa olevat sopimukset Terveystalon, Loimaan, kanssa kesakuusta
2025 lahtien.

4.5. Henkilokunnan perehdytys, opastus ja koulutus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkilbkunta on perehdytetty omavalvontaan heidan tyétehtaviensa edellyttamalla tavalla.
Omavalvonnalla on nimetty vastuuhenkild (Oktay Er) ja hanet on riittavasti koulutettu tehtavaan.

4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikealan toimija on varmistanut, ettd jokaisella pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita
kasittelevalla tyontekijalla on Ruokaviraston mallin mukainen hygieniapassi.

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA
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5.1. Elintarvikkeiden kasittelyn yleinen hygienia ja riskinhallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Toiminnassa noudatetaan vaatimuksia sekd omavalvontajarjestelméassa maaritettyja toimintatapoja
riskien hallitsemiseksi.

5.5. Kaarimisen ja pakkaamisen hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden kaareet, pakkaukset ja kuljetusastiat ovat puhtaita ja ehjia ja niita kasitellaan ja
sdilytetaan siten, etteivat ne saastu.

Muutamia "take-away"-styroksirasioita sdilytettiin vaarassa paikassa. Kun omistajalle kerrottiin niista,
hén korjasi ongelman vélittémasti, niissé oli kuppi-haarukka-symboli.

5.6. Elintarvikkeiden séilyttdmisen ja varastoinnin hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeet ja raaka-aineet séilytetédan niille varatuissa paikoissa soveltuvissa olosuhteissa
lainsé&danndn mukaisesti.

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmassa sdilytettavien elintarvikkeiden lampdtilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden sdilytysolosuhteiden ja elintarvikkeiden lampdtilat olivat lainsdddannon rajoissa. Toimija
on kirjannut lampétiloja ylos viikoittain.

Lampdétilojen mahdollisesti ollessa hetkellisesti, mittaus ajankohtana, pois rajoista, tulee sille kirjata
selitys jos sellainen on. Mikali lampdtilat taas poikkeavat toistuvasti annetuista rajoista, on tahan
reagoitava. Korjaavat toimet on suositeltavaa kirjattavaksi.

6.6. Pakasteiden ja jaadytettyjen elintarvikkeiden lampétilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Pakasteiden sailytysolosuhteiden l[ampdtilat olivat lainsd&danndon rajoissa. Toimija on kirjannut
lampdtiloja viikoittain.

Lampdétilojen mahdollisesti ollessa hetkellisesti, mittaus ajankohtana, pois rajoista, tulee sille kirjata
selitys jos sellainen on. Mikali lampdtilat taas poikkeavat toistuvasti annetuista rajoista, on tahan
reagoitava. Korjaavat toimet on suositeltavaa kirjattavaksi.

10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET
10.1. Erillédén pito ja ristikontaminaatio

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Toimija ymmartaa allergeenihallinnan merkityksen.

Toimija valmistaa annokset pyynnoésta gluteenittomista raaka-aineista, mutta kertoo asiakkaille ettei tilat
ole gluteenivapaita.

Muutoin toimija viestii allergeeneista suullisesti aina kysyttaessa. Asiakkaille on nahtavilla info
"Lisatietoja allergeeneistéa kysyttdessa henkilokunnalta”. Mikali tuotteet tulevat valmiina toimijalle,
sailytetéaan niista etiketit, jotka voidaan esittda asiakkaalle allergeenitietojen lukua varten.

Aiemmin totutun mallin mukaan annoksissa on voinut olla merkinnat L (laktoositon) tai G (gluteeniton).
Tama on kuitenkin nykyisen lainsaadannon ja ohjeistusten mukaan harhaanjohtavaa.

13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT

13.1. Pakolliset elintarviketiedot (pakatut ja pakkaamattomat elintarvikkeet)
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Asiakkaille asetettu nékyville info.

14. PAKKAUS- JA ELINTARVIKEKONTAKTIMATERIAALIT

14.1. Pakkaus- ja muut elintarvikekontaktimateriaalit

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kaytdssa olevat kertakayttokasineet ovat elintarvikekelpoisia seka rasvaisille elintarvikkeille .

15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET
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15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Omavalvontasuunnitelman mukaan raaka-aineet tulevat Kimmon Vihannekselta ja Heikin Liha Oy-Ita,
Helsingista. Tulevista raaka-aineista suoritetaan visuaalinen vastaanottotarkastus.

17. ELINTARVIKKEIDEN TUTKIMUKSET

17.1. Naytteenotto ja omavalvontatutkimukset
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Pintapuhtausnaytteitd otetaan omavalvonnan mukaisesti. Naytteiden ottamisesta huolehtii ulkopuolinen
yritys (Silla Siisti Oy).

18. OIVA-RAPORTIN ESILLAPITO

18.1. Oiva-raportin esillapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Toimijan on asetettava viimeisin Oiva-raportti sisddnkaynnin valittémaan yhteyteen paikalle, josta
kuluttajat huomaavat raportin helposti ja voivat lukea raporttia. Oiva-raportit tulee linkittdd nahtavaksi
yritysten omille verkkosivuille. Linkitys on tehtéva, jos yritys markkinoi sivuillaan elintarvikkeita. Linkki
tulee tehd& nakyvalle ja helposti havaittavalle paikalle verkkosivuston etusivulle. Sahkdiset Oiva-raportit
voidaan liittda verkko-sivuille joko pdf-muodossa tai linkittdmalla oivahymy.fi/hae yrityksia -sivustolle.
Toimijoille on julkaistu ohjeistus linkin tekemiselle oivahymy.fi -nettisivuilla.

Lisatiedot

Asiakas saa lisatietoja annosten allergeeneista kysyttaessa.

Ravintolakeittididen tulee korostetusti ilmoittaa asiakkailleen, jos ruoka-annokset sisaltavat allergiaa
aiheuttavia ainesosia. Allergiaa aiheuttavat ainesosat ja kaikki allergeenilistalla olevat ainesosat tulee
iimoittaa selkeésti joko suullisesti tai kirjallisesti.

Asiakkaille nakyville tulee laittaa esim. seuraava teksti: "Hyva asiakkaamme, lisatietoja
elintarvikkeista ja niilden mahdollisista allergeeneista saa henkilokunnalta.”

Sovelletut sddnnokset

Elintarvikelaki (297/2021),
Maa-ja metséatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta (318/2021) ja
Yleinen elintarvikehygienia-asetus 852/2004/EY

Maksu 170,00 €

Maksuperusteet

Liedon ymparistoterveydenhuollon taksa, ymparistoterveyslautakunta §26/17.9.2025

Valvontamaksun muutoksenhakuohje

Lasku lahetetdan erikseen myéhemmin.

Toimija, joka on tyytymaton maksuun, joka perustuu kunnallisen ympaéristéterveysviranomaisen
hyvaksymaan valvontasuunnitelmaan ja taksaan, voi tehda kirjallisen oikaisuvaatimuksen.

Viranomainen, jolle kirjallinen oikaisuvaatimus tehdaén:
Liedon kaupunki,
Ympaéristterveyslautakunta
PL 24, 21421 Lieto
sahkdposti: kifaamo@lieto.fi

Oikaisuvaatimus on tehtava 30 paivan kuluessa laskun vastaanottamisesta. Vastaanottajan katsotaan
saaneen asiasta tiedon, jollei muuta naytetd, seitseméan paivan kuluessa kirjeen lahettamisesta.
Sahkdinen asiakirja katsotaan saadun tiedoksi kolmantena péaivana tiedon lahettdmisesta.
Oikaisuvaatimus on tehtava kirjallisesti. Oikaisuvaatimuksesta on kaytéva ilmi oikaisuvaatimuksen
tekijan nimi ja osoitetiedot, paatés/maksu johon oikaisua haetaan seka vaatimus perusteineen.

Oikaisuvaatimuksesta huolimatta lasku tulee maksaa viimeistéan laskussa annettuna erapéivana.
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Tarkastaja

Jakelu

Vlad Rosu
VALVONTAELAINLAAKARI
+358401677786
vlad.rosu@lieto.fi

Toiminnanharjoittaja
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